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160 Expositores

18.000 Visitas
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100 Actividades

800.000 personas siguiendo el encuentro de bloggers
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Xantar es la Unica Feria de Turismo Gastronémico
reconocida como internacional por el Gobierno de
Esparia. A lo largo de su trayectoria de 22 anos ha
apostado por defender los productos agroalimentarios
de calidad, con denominacion de origen o gourmet,
promocionandolos ademas con una adecuada
elaboracién y un servicio profesional. El objetivo es
involucrar al visitante en acciones de marketing
turistico de tipo experiencial.

Estos valores han convertido el salén en un escenario ideal para posicionar
Destinos Enoturisticos — Gastrondmicos de excelencia, conectando los distintos
territorios de la Peninsula Ibérica con un pais invitado. El salén generara nuevas
oportunidades comerciales en el apartado profesional y permitira a los destinos
presentes presentar sus campanas de cara al nuevo ano.

La cooperacion transfronteriza mediante la presencia activa de distintas entidades
publicas y privadas de Portugal, y la cooperacién con Iberoamérica refuerzan la
internacionalidad de un evento con sede en Galicia, comunidad en la que la
gastronomia representa una de las principales motivaciones turisticas.

Esta edicion sera ademas la primera de Xantar con AVE. La Alta Velocidad situa a
Ourense a 2 horas y cuarto de Madrid, lo que facilitara la participacién de visitantes
de todo el pais que podran acercarse a “vivir la experiencia Xantar", al tiempo que
conocen la ciudad y aprovechan la celebracion del Doble Afio Santo Xacobeo.

ACTIVIDADES

2% XVl Encuentro Internacional de Cofradias Gastrondémicas
“% XVIl Encuento Internacional sobre Gastronomia Saludable y Sostenible
@7 X Encuentro de Bloggers Gastronémicos y Turisticos de Esparia y Portugal
@ Talleres Gastronémicos con Chefs de prestigio

% Tunel del Vino y de los Licores y Aguardientes con Denominacién de Origen de Galicia

% VI Workshop de Turismo

AREAS DE EXHIBICION

RESTAURACION

SRl emplo de mena
@D@n@n
MENU

- Aperitivo de bacalaoy aceitunas rellenas,

Los restaurantes ofrecen
menus disefiados para Xantar
basados en los productos
autéctonos protagonistas de
fiestas gastronémicas y
denominaciones de origen.

- Mini
ini burger de vaca ¥ queso de Arzida-Ulloa
Croqueta de Pulpo “a fejrg” Y Qquesode cabra

PROMOCION  Ravioll o
TURISTICO-GASTRONOMICA @ 0sobuco de vaca y crema de boletus

*Cachopo de Terner '

a Gall
TUNEL DEL VINO Bacalo a “Broa” con castai:%aso
- Tostada brioche co v
ARTESANIA o ; N crema de castafiasy helado,
¥ vino mencia y godello Do, Ribeira Sacra

PRODUCTOS GOURMET Precio: 30 € .
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